Estado do Rio Grande do Sul - Municipio de Tenente Portela - CNPJ: 87613089/0001-40
Processo Licitatério Nr. 100/2015 >> Pregdo Presencial Nr. 83/2015

>> Anexo 1.1 - da Descricao dos Cursos <<

>> CURSOS A SEREM MINISTRADOS <<

>CURSO DE QUALIFICACAO, CAPACITACAO e OFICINAS TECNICAS DE CORTE E COSTURA::

Item Para Ministrar N2 de N2 de N2 Horas
Turmas Alunos Aula por
Turma Turma
1 Preparacdo dos alunos para a criacao e a confeccdo dos produtos, | 4 Turmas 20 40

com:: a consciéncia de mercado, da organizacdo, custos de
producao e capacidade de reflexao sobre o seu trabalho; >>Com
Apresentacdo de Projeto Pedagdgico oferecendo uma formacdo
abrangente, que envolva desde o contexto socioecondémico e
cultural e até processos de criagdo, producdo e
comercializagdo...(=) 4 Turmas de 20 Alunos Cada
Turma, com 40 horas de aula por turma
((=)) ::160 Horas de Aula Ministradas,,

2 Aplicacdo dos conteudos artisticos e estéticos, utilizando estes | 4 Turmas 20 56
na criagao e producdo de cole¢do de moda, na harmonizacdo de
cores, estampas e texturas; Com:: Aulas Préticas / Técnicas...
...(=) 4 Turmas de 20 Alunos Cada Turma, com
56 horas de aula por turma ((=)) ::224
Horas de Aula Ministradas,,

>CURSO DE QUALIFICACAO, CAPACITACAO E OFICINAS TECNICAS DE DOCES E SALGADOS

Item Para Ministrar N2 de N2 de N2 Horas
Turmas Alunos Aula por
Turma Turma
1 Aplicacdo das técnicas de preparo de doces, considerando os | 3 Turmas 20 44

cuidados na manipulagcdo dos alimentos em todas as etapas da
preparacdo; Com:: Aula Praticas / Técnicas em Doces. ...(=) 3
Turmas de 20 Alunos Cada Turma, com 44
horas de aula por turma ((=)) ::132 Horas
de Aula Ministradas,,

2 Aplicacdo das Técnicas de preparo de salgados, considerando os | 3 Turmas 20 44
cuidados na manipulacdo dos alimentos em todas as etapas da
preparacdo; Com:: Aula Praticas / Técnicas em Salgados.. ... (=)
3 Turmas de 20 Alunos Cada Turma, com 44
horas de aula por turma ((=)) ::132 Horas
de Aula Ministradas,,

##NOTA >>> O Material Didatico ((apostilas, livretos, croquis, etc...)) SERA de Responsabilidade da Contratada;
O Material usado na Parte Técnica ((tecidos, linhas, utensilios, alimentos, etc...)) SERA de Responsabilidade da
Contratante.

##NOTA 2 >> O VALOR MAXIMO para Contratacio dos Cursos deste Anexo 1.1 é de RS$: 15.000,00




